
MENU                             
"DOUCEUR"

TARIFS TTC
44,00 € / PERSONNE (Ce tarif ne comprend pas les boissons)

DETAILS

ENTREES

Salade périgourdine

Duo de foie gras en médaillon et son chutney de figue

Pomme givrée et son calvados

Suprême de pintade sauce au cidre

PLATS

(foie gras, gésiers au vinaigre de framboise, croûtons de pain, salade)

Fantaisie de saumons fumé blini et sa crème d'aneth

Verrine de langoustine sur lit de guacamole et tomate accompagné de sa chips violette

06 43 41 17 32 / davtraiteur14@gmail.com 

(Camembert, pont l'évêque, livarot, chèvre, tome, gruyère)

SARL immatriculée au RCS de CAEN  - SIRET : 899 076 863

Cabillaud en écaille de chorizo

FROMAGE

Garniture pour les poissons : poêlée de légumes frais et gratin de courgettes et pomme de 
terre douce

PAIN + CAFÉ

4 gâteaux aux choix

Dav' Traiteur - 6 Bis, Rue du Maréchal de Lattre de Tassigny 14630 FRENOUVILLE

DESSERTS

Filet mignon de porc aux saveurs des bois

Duo de poisson fin sauce vierge

Garniture pour les viandes :  gratin de pommes de terre individuel, fagot de haricots verts et 
brochette de tomate

Ardoise de fromages et salade verte

Jambon à l'os sauce au cidre


